
Evento de promoción de sake en Santiago 

 

El 30 de octubre de 2025, la Embajada del Japón realizó, en uno de sus salones, 

una degustación de sake para dar a conocer su atractivo, a la cual asistieron representantes 

de restaurantes y del rubro hotelero nacional. 

En el evento, el sake se sirvió en copas de vino, lo que propició una mayor cercanía 

de los asistentes con este licor y les permitió apreciar los delicados aromas y sabores del 

sake de la misma manera que se hace con el vino. 

Además, se ofreció una diversa selección de sake, cada uno con sus propias 

particularidades, que incluyó variedades secas, espumosas y afrutadas (como el yuzu o el 

licor de ciruela), además del sake nigori, siendo una excelente oportunidad para que los 

participantes compararan y experimentaran sus variadas características. En cuanto al 

maridaje, este no se centró únicamente en gastronomía japonesa y se seleccionaron también 

quesos y galletas saladas como acompañamiento, con el objeto de demostrar que los ricos 

sabores del sake, pueden disfrutarse con múltiples alimentos al igual que el vino. 

La degustación fue un éxito e incluso los asistentes chilenos familiarizados con la 

cultura del vino descubrieron las novedosas posibilidades culinarias que ofrece el sake. La 

Embajada del Japón seguirá promoviendo la diversidad y el deleite del sake a través de 

iniciativas como esta, con el fin de fomentar nuevas fusiones con la cultura gastronómica 

chilena. 
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Entrada del salón Palabras del Embajador Sone 

Explicación del Sr. Kuji, Presidente de Nanbu Bijin Degustación 

Presentación sobre sake del Sr.Nishi, Presidente de Halosur 


